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TOJIO)KEHUE
O BPAKEPAJKHOM KOMHUCCH

1. . O6mue nonoxenns

L1 Hactosmee Ilonoxenue paspadotamo B coorercTBri ¢ CanlluH 2.4.1.3049-13
«CaHATapHO-51IH AEMHOTOTHYecK1e TPeOOBAHNS K YCTPOHCTBY, COMNEpKAHHIO U OpraHu3anuu
PEHMA PaGOTEI B JOMIKONBHBIX OPraHU3AIASXY, yTBepKeHHbIME [Tocranosnennem [asnoro
TOCYIAPCTBEHHOTO CAHUTAPHOTO Bpaua P® ot 15 mast 2013 r. No 26, YcTaBoM MyHHIMIATEHOTO
JOMKOIBHOTO 00pa30BATENEHOTO yupexnenus «Pomamka» (zaree mo TeKCTy YupexleHue) B
HCILAX OCYIECTBICHNUS KOHTPOIA 32 OpraHu3alyeli MHTAHAS JeTei, KadecTBOM JIOCTABIISAEMBIX
TPOAYKTOB M COOIIONCHHS CAHHTADHO-IHIHEHHUECKHX TpeGOBaHUil IPH NPUTOTOBICHAH u
paszade mumy B YupeskaeHun.

1.2. Hacrosumee TTomoxenue OMPEACNACT LeIH, 3aJadd, MOTHOMOYHS U npaBa GpakepaxHOit
KOMHCCHH YupeskieHss.
1.3. BpakepaxHas KOMHCCHS fBIsTeTCs OOWIECTBEHHBIM OPraHoM, COPMHPOBAHHEIM ¢ IeNbi0
OCYIIECTBICHUS  aAMHHHCTPATHBHO-00IIECTBEHHOTO KOHTDOJISl OpraHH3alliM M  KadyecTBa
THTaHKA JeTel B Yupexaennu,
1.4. B croeit mesrensrocTH GpakepakHas KoMHCCHS PYKOBOJICTBYyeTCS:
-CanlluH 2.4.1.3049-13 «CaHHTapHO-BHHﬂeMHOHOITIQECKPIE TpeGOBaHAS K  yCTpOHCTBY,
CONICPIKAHUIO U OPraHU3AIMH PEKUMA PAGOTH HOMIKOTHHBIX 00pa3soBaTeNbHBIX yupesKIeHHiD)
-CIL 1.1058-01. «Oprammsamus u TPOBE/ICHUE  NIPOM3BOACTBEHHOTO KOHTDPOIS  HAT
COOMIONEHUEM CAHMTAPHBIX TIDABHI 1  BBIIONHEHHE CaHUTAPHO-MPOTHBOSIIHIEMHYECKIX
(upodunakriyeckux) MEpPOIPHATHIN.
-CIT 2.3.6. 1079-01 «CaHuTtapHo — smHEEMHONOrHYECKHE TpeGOBaHHsS K oOpraHH3aLuu
OGIIECTBEHHOTO THTaHAs.
-MY 4237-86 «MY mo THIHCHUYECKOMY KOHTPONIO 32 IHTAHHEM B OpIaHH30BAHHBIX
KOJIEKTHBAX».
-MeTomieckue peKoOMeRAIHH 110 OpraHH3aINH THTAHHS B JIETCKHUX KOJUIEKTUBAX.
-CanlInH 2.3.2.1078-01 «uruenuueckue TpeGOBaHHSA (e30MACHOCTH M NUIIEBOH HEHHOCTH
TIHINEBBIX IPOJYKTOBRY.
-CanlluH 2.3.2.1324-03 «Turuenudeckue TPeOOBAHHS K CPOKAM TOMHOCTH H YCIOBHAM
XPaHEHHSI [IHUIEBBIX IPOTYKTOBY.
L.5. Hacrosmee Ilonoxkenne u IIaH paboThl GpakepaKHOM KOMHCCHI: Ha Yy4eOHBLi rox
TIPHHAMAETCs 06LIHM CoGpanmeM paGoTHHKOR JOV u BBOZISITCS B NElCTBHE OCHOBAHMY TpHKasa
3aBeIyIONero.
1.6. Vi3sMeHeHns 1 fONONHEHH T K Honosxennto opopmmsores B e TPHIOKEHHH, TIPHHATEIX
Ha 00IIeM co6paHuU paGoTHHKOB VHpe:KIeH N, U BBOATCA B ICHCTBHE HA OCHOBAHIK TpHKa3a
3aBeJIyIoLIero.

2. Mopsitok co3panus OpaKkepa:xHOii KOMHCCHE U ee cocTan

2.1. BpakepakHas KOMHCCHs Co3zaeTest O6MMM coGpanmem Vupexcaenns. Cocras KOMHCCHH,
CPOKH €€ TOJIHOMOYHH yTBePIKIAIOTCS IPHKA30M 3aBEyIOLIEro.





Изменение состава комиссии и сроков ее полномочий утверждаются приказом заведующего.

2.2. В состав комиссии входят:

Представитель администрации Учреждения (заведующий)

Воспитатели
Медицинский работник
Родители (законные представители)
2.3. Для улучшения качества организации процесса питания в Учреждении, в состав бракеражной комиссии может включаться представитель родительской общественности.

2.4. Общее количество бракеражной комиссии – 3-4 человека.

3. Задачи бракеражной комиссии

В задачи бракеражной комиссии входит:

3.1. Контроль соблюдения 10-дневного меню и рационов питания воспитанников.

3.2.Контроль соответствия питания возрастным физиологическим потребностям воспитанников в пищевых веществах и энергии, а также принципам рационального и сбалансированного питания.

3.3. Контроль организации питания.

4. Полномочия бракеражной комиссии

4.1.Контроль соблюдения санитарно-гигиенических норм при транспортировке, доставке и разгрузке продуктов питания;

4.2.Проверка на пригодность складских и других помещения для хранения продуктов питания, а также условий их хранения;

4.3. Контроль правильности составления меню;

4.4. Контроль организации работы на пищеблоке;

4.5. Контроль сроков реализации продуктов питания и качества приготовления пищи;

4.6.Проверка соответствия пищи физиологическим потребностям детей в основных пищевых веществах;

4.7. Контроль соблюдения правил личной гигиены работниками пищеблока;

4.8. Контроль организации питания, а именно:

4.8.1.Выполнение норм выхода и качества блюд;

4.8.2.Своевременность приготовления и сроки реализации приготовленных блюд;

4.8.3. Обоснованность замены блюд;

4.8.4. Технология приготовления пищи;

4.8.5. Температура подаваемых блюд;

4.8.6. Количество пищевых отходов;

4.8.7.Сохранность и правила хранения продуктов;

4.8.8. Калорийность питания;

4.9. Присутствие при закладке основных продуктов, проверка выхода блюд;

4.10. В ежедневном режиме снятие бракеражной пробы за 30 минут  до начала раздачи готовой пищи. Предварительно комиссия должна ознакомиться с меню​-требованием: в нем должны быть проставлены дата, количество детей, полное наименование блюда, выход порций, количество наименований, выданных продуктов. Меню должно быть утверждено заведующим, должны стоять подписи кладовщика, повара.

Бракеражную пробу берут из общего котла, предварительно перемешав тщательно пищу в котле. Бракераж начинают с блюд, имеющих слабовыраженный запах и вкус (супы и т.п.), а затем дегустируют те блюда, вкус и запах которых выражены отчетливее, сладкие блюда дегустируются в последнюю очередь.

4.11. Проведение органолептической оценки готовой пищи, т.е. определение ее цвета, запаха, вкуса, консистенции, жесткости, сочности и т.д. в соответствии с ГОСТ Р 53104-2008 «Услуги общественного питания. Метод органолептической оценки качества продукции общественного питания»;

4.12. Контроль соответствия объемов приготовленного питания объему разовых порций и

количеству детей.

4.13. Результаты проверок бракеражная комиссия  отражает в специальном Журнале бракеража готовой кулинарной продукции. 

Журнал должен быть прошнурован, пронумерован и скреплен печатью Учреждения. Ответственность за ведение и хранения Журнала бракеража готовой кулинарной продукции возлагается на члена бракеражной комиссии приказом заведующего.
4.14. Контроль работы пищеблока (материальной базы пищеблока, санитарно-эпидемиологического режима, технологии приготовления продуктов, качества и количества пищи, маркировки тары, соблюдения графика выдачи пищи по группам).
4.15.  Контроль организации питания детей в группах (соблюдение режима питания, доставка и раздача пищи в группы, сервировка столов, гигиена приема пищи, качество и количество пищи, оформление блюд, маркировка посуды).
4.16. Контроль ведения документации по организации питания.
4.17. Проведение ежеквартальных заседаний с отчетом должностных лиц, ответственных за организацию и обеспечение качества питания. К участию в заседаниях могут привлекаться представители родительской общественности.

4.18. Систематический анализ материалов по организации и качеству питания, внедрению новых форм и методов обслуживания, новых технологий.
5. Права бракеражной комиссии

Бракеражная комиссия имеет право:

5.1. В случае выявления каких-либо нарушений, замечаний, бракеражная комиссия вправе приостановить выдачу готовой пищи на группы до принятия необходимых мер по устранению замечаний или нарушений.

5.2. В случае выявления нарушений и замечаний, установленные комиссией в организации питания, неисполнении должностных обязанностей, нарушений правил внутреннего трудового распорядка, составляется акт или протокол произошедшего.

5.3. Выносить на обсуждение конкретные предложения по организации питания в Учреждении, контролировать выполнение принятых решений.

5.4. Давать рекомендации, направленные на улучшение питания в Учреждении.

5.5. Ходатайствовать перед администрацией Учреждения о поощрении или наказании работников, связанных с организацией питания в детском саду.

